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CODIGO: PRO 002

Vigencia: 31.12.2025

Area: Produccitn

Ficha técnica de producto

Theobroma cacao

ORIGEN
Ecuador. Cultivado en zonas tropicales, especialmente en la
regidon amazoénica como Sucumbios.

DESCRIPCION DE LA PLANTA

Arbol de tamafio medio (hasta 6 m), de ramas abiertas, hojas
grandes y ovaladas. Produce mazorcas que crecen
directamente del tronco o ramas principales.

DESCRIPCION DEL FRUTO

Grano seco con cascara, color marrén a marrén 0scuro
uniforme. Contenido de humedad < 7.5%. indice de
fermentacion = 70% dependiendo del proceso. Impurezas <
1%. Defectos permitidos segtin norma INEN o exigencia del
comprador..

SABOR

Amargo a ligeramente acido. Sin sabores extrafios. Después
del tostado, desarrolla aromas y notas complejas, ideales
para productos gourmet.

PROPIEDADES NUTRICIONALES Y DE USO

Alto contenido de antioxidantes, flavonoides, magnesio,
hierro y fibra. Beneficioso para la salud cardiovascular y el
estado de dnimo. Usado en la industria chocolatera,
cosmética y farmacéutica. Ideal para el procesamiento
artesanal o industrial.

CONDICIONES DE CULTIVO

Distancia de siembra: 3 x 4 m. Requiere suelos fértiles,
buena sombra y manejo agroecoldgico. Fertilizacidon con
materia organica y bioles, segtn andlisis de suelo.

PROPAGACION
Asexual, principalmente por injertos o estacas seleccionadas.

CONDICIONES DE FERMENTADO
Se coloca en cajones de madera para su respectiva
fermentacion: (2 70%).



MESES DE COSECHA

Todo el afio, con picos de cosecha en temporadas altas especificas segun la zona.
Primer pico: Abril-Mayo // Segundo pico: Septiembre-Octubre

ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO JuLio AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE

t ’ ~ VIDAUTILY Hasta 6 meses en condiciones dptimas: ambiente seco,
1 ALMACENAMIENTO  fresco, ventilado y sin exposicidn solar directa.

‘ " Sacos de yute o polipropileno de 100 - 150 libras.
EMPAQUE Y . SR
TRANSPORTE Mercado nacional o de exportacion (disponibilidad para

acuerdos comerciales)
Cumplimiento de normas INEN y promocién de Buenas
. CERTIFICACIONES Practicas Agricolas (BPA). Disponibilidad para acuerdos
~ comerciales.
PARAMETROS UNIDAD |RESULTADO PARAMETROS UNIDAD RESULTADO
Humedad % 500 Acido ascérbico mg/100g [1.20
Carbohidratos % 46.00 Vitamina B1 (Tiamina) mg/g 0.090
Fibra cruda % 15.00 Vitamina B2 (Riboflavina) mg/g 0.050
Proteina % 12.00 Vitamina B3 (Niacina) mg/g 0.500
. Fenoles totales
Extracto etéreo (grasas) % 2800 (mg de acido galico) mgEAG/g 10.00 - 15.00
Cenizas % 400 Calorfas Cal/100 g |460.00
Peso del grano seco (promedio) | g 120 Calcio mg/100g |110.00
Sélidos solubles % 10.00 Fosforo mg/g 0.80
pH (en licor de cacao) /(_jld imension 550-6.50 Hierro mg/g 0.75
Azlicares totales % 150

Tipo de decumento: Formato
Cédigo: PROO2
Vigencia: 31/12/2025

Area: Produceién

Direccién: Parroquia El Eno, via al Coca km 22/2
margen izquierdo.

Teléfonos: 099 023 8646 | 098 012 8208
Correo: prodexpro2022@gmail. com
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